
 
                   Technicien spécialisé en industrie laitière    

FORMATIONS: 

 2018/2020 

 INSTITUT DES TECHNICIENS SPECIALISES EN AGRICULTURE - FQUIH BEN SALEH 

Technicien spécialisé en industrie laitière.         

 2018 /2019 

Cabinet salunaturae - BENI MELLAL                                                                             

Certification d'Exigences réglementaires et normatives dans le domaine de valorisation des produits laitières. 

 2018 /2019 

Institut académique de formation et de langue 

Certification de marketing  Digital 

 2016/2017 

LYCEE AGRICOLE- FQUIH BEN SALEH 

Baccalauréat en sciences agronomie. 

 

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES : 

 10 /02/2021  A  10 /02/2021  

 

Stage libre : 

ONSSA - Office National de Sécurité Sanitaire des produits Alimentaires 

Missions et tâches réalisées : Contrôle des produits périssables d’origine animal (au sens d’une commission mixe), 

Contrôle des viandes  rouge au sein d’un abattoir provinciale de Khouribga, Vaccination contre des maladies 

réputées légalement contagieuses. 

 

 27/09/2020  A  31/12/2020 

Stage pré-embauche : 

COOPERATIVE BLADI – RHAMNA 

Missions et tâches réalisées : la fabrication des produits laitières (des fromages, yoghourt brasse, yoghourt à boire), 

les analyses physico-chimiques, suivi de produits, emballage. 

 23/12/2019   A 31/01/2020 

Stage d’approfondissement : 

INSTITUT PASTEUR –CASABLANCA 

Missions et tâches réalisées : les analyses microbiologiques des aliments, recherche des différents  pathogènes. 

 06/05/2019  A  31/05/2019 

 

Stage d'initiation de chaine de valorisation : 

GLORIA FROMAGGI-MARRAKECH 
Missions et tâches réalisées : la fabrication de fromage, nettoyage manuelle, emballage, commercialisation 

(livraison). 

 01/02/2019 A 23/02/2019 

Stage d'initiation en milieu de travail (AMONT LAITIERE) : 

AGROPLUS -FQUIH BENSALEH 

Missions et tâches réalisées : la traite, assurer une alimentation de bétail bien équilibré, traitement de quelques 

maladies, suivi de cycle de la  reproduction (chaleurs, tarissement, mises bas), contrôle de l’état sanitaire de cheptel. 

COMPETENCES PERSONNELLES : 

 

 Facilité d'adaptation 

 Gestion du temps 

 Travail en équipe.  

COMPETENCES PROFESSIONNELLES : 

EL KASS Chaimae 

161 Bloc 03 P02 Loitissement zaitouna khouribga 

chaimaeelkass@yahoo.com 

0635237711  

Informatique :  

Word 

PowerPoint 

Excel 

 

Languistique :       

Arabe   : Maitrisé 

Français: moyen  

Anglais : moyen 

 

mailto:chaimaeelkass@yahoo.com

